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Dégustation

Ce vin est d'un rouge intense qui le rend très appétant. Sa robe 

est d'une belle brillance et d'une belle limpidité. Son nez est 

plein d'aromes de fruits rouges, de garrigue et d'épices.

Son attaque est souple, ronde et ses saveurs  sont fruitées et 

épicées. En bouche son coeur est gras avec une élégante strucu-

ture. En "nale on peut ressentir une légère minéralité et une 

sensation de complexité, de densité.

Accords mets et vin

On peut le servir avec du jambon mariné cuit à la braise, sur une 

épaule de chevreau à la moutarde ou encore un bon cassoulet. 

Température de service 14°C.

Conditionnement

BT bordelaise 75cl carton résistance 30Kg 6 BT couchées.

BT bordelaise 50cl carton résistance 30Kg 12 BT couchées.

TRADITION 2006

Caractéristiques

AOC Minervois Rouge

Cépage Syrah Carignan 

Grenache

Terroir type galets roulés

Rendement 48HL/Ha

Degré 14 %vol

Sucres résiduels 2.71 g/L

AT 3.16 g/L

Vini"cation

Les raisins sont récoltés à maturité optimum et  égrappés. Avant 

assemblage chaque cépage, qui constitue l'un de nos produits  en 

Minervois, est vini"é séparément.  Aprés sa vini"cation tradition-

nelle  le raisin béné"cie d'une macération (cuvaison) plus ou moins 

longue en fonction du millésime.


