SAUVIGNON 2008

Caracteristiques

Vin de Pays d'Oc 2008 Degre 12.5%vol
Cepage, SAUVIGNON AT 3.75¢/

Terroir type galets roules Sucres residuels 1.46g/
Rendement 70 HL/Ha

Vini'cation

Vendange de nuit (pour la fra"cheur), le raisin est sgrappe.

Les baies de raisins passent dans un fouloir (sclate lsg#rement la peau des
baies) et sont ensuite pressurees.

La fermentation se deroule en cuve avec une ma'trise des temperatures
(entre 15$C et 183$C).

Degustation
Ce vin blanc est frais aux re&ets verts, ce qui annonce sa vivacite.
Son nez est caracterise par des notes d©agrumes, de citron et quelques notes &orales
En Bouche on trouve de la rondeur et la complexite des notes fra"ches du sauvignon avec une pointe d'agrum
(tr#s citronnee).
Il vous remplit de sa structure, de sa jeunesse et de son gras.

Accords mets et vins
Il peut *tre consomme + [©aperitif, avec du poisson, des crustaces.
A servir + une temperature d©environ 12$ C
Conditionnement

Bouteille bordelaise 75cl couleur feuille morte.
Carton de resistance 30kg de 6 bouteilles couchees.
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