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D•gustation
Le Prestige 2007 est brillant et limpide. Son premier nez est 
•pic•e (Cannelle, Poivre), torr•!•, grill• avec de l•g"res notes 
de myrtilles, Cassis. Son deuxi"me nez (apr"s a•ration dans le 
verre) est plus intense (le vin s©ouvre) on retrouve les notes de 
la premi"re olfaction avec plus d©expression. En bouche son 
attaque est fruit•e, avec la r•tro-olfaction les aromes d©•pices 
et de grill•es ressortent. Son coeur de bouche est explosif, 
avec des tanins soyeux, donnant une mati"re qui a le poten-
tiel d©•voluer. En !nale, on a un c#t• con!tur• (con!ture de 
p•tale de rose) et grill• qui s©exprime. Sa longueur est plut#t 
int•ressante et laisse pressentir un bon potentiel de garde.
 
Accords mets et vin
C©est un vin qui s©ouvre tout au long du repas. Il peut $tre 
consomm• maintenant  en le carafant ou peut $tre conserv• 
4 ans. A servir avec de la viande rouge, du gibier, % une tem-
p•rature de 14&C.

Conditionnement
Bouteille bordelaise 75cl .
Carton de r•sistance 30kg de 6 bouteilles couch•es.

PRESTIGE 2007

Caract•ristiques
AOC Minervois Rouge
C•page Syrah Carignan 
Grenache
Terroir type galets roul•s
Rendement 48HL/Ha

Degr• 14 'vol
Sucres r•siduels 1.75g/L
AT 3.01 g/L

Vini!cation
R•colt• a maturit• optimum, la vendange est •grapp•e. Ces c•pa-
ges sont mis  en cuve s•par•ment et vini!•s traditionnellement. 
B•n•!ciant d©une longue cuvaison, ces vins sont ensuites assem-
bl•s apr"s d•gustation pour donner ce produit, qui est caract•ris• 
par sa !nesse et son c#t• •pic•.


