
SARL DE L’HERBE SAINTE / DOMAINE DE L’HERBE SAINTE
VIGNERON - RECOLTANT / FAMILLE GREUZARD / 11120 MIREPEISSET / FRANCE

Tél. 00 33 (0)4 68 46 30 37 / Fax  00 33 (0)4 68 46 06 15
herbe.sainte@wanadoo.fr / www.herbe-sainte.com

D•gustation
Son intensit• colorante est corecte, on voit que c©est un mill•-
sime 2005. Sa robe a l•g!rement •volu•e. Son nez est "n avec 
des aromes de cerise # l©alcool et un c$t• cacaot• (l©ensemble 
fait penser # une f$ret noire). Ce vin a•rien d•voile des notes 
d©•pices (poivre) et un petit c$t• pruneaux secs. En bouche son 
attaque est souple est ronde, ses tanins sont "ns et ronds. Son 
coeur de bouche exprime petit # petit  et en douceur une 
mati!re •l•gante. 
On retrouve le c$t• fruits rouges # l©alcool avec une touche 
con"tur•e, des notes relev•es  (•pices). Sa "nale est chaleureuse 
et agr•able.
Accords mets et vin
On imagine bien ce vin servi avec des desserts chocolat•s 
(chocolat noir). Ce vin plaisir peut aller sur tout un repas. A 
coups s%r il est le doux compagnon de viandes rouges, un pav• 
de bu&e, un "let de boeuf,  une bonne bavette d©aloyau. Le 
c$t• l•g!rement chaleureux en "nale rel!ve le plat et le rend 
encore plus harmonieux. Ce vin est # consommer maintenant.

Conditionnement
Bouteille bordelaise 75cl .
Carton de r•sistance 30kg de 6 bouteilles couch•es.

PRESTIGE 2005

Caract•ristiques
AOC Minervois Rouge
C•page Syrah Carignan 
Grenache
Terroir type galets roul•s
Rendement 48HL/Ha

Degr• 14 'vol
Sucres r•siduels 3.09g/L
AT 3.2 g/L

Vini"cation
R•colt• a maturit• optimum, la vendange est •grapp•e. Ces c•pa-
ges sont mis  en cuve s•par•ment et vini"•s traditionnellement. 
B•n•"ciant d©une longue cuvaison, ces vins sont ensuites assem-
bl•s apr!s d•gustation pour donner ce produit. Le Prestige 2005 
est un vin qui est rest• 2 ans en •levage en cuve et ensuite embou-
teill• par nos soins.


