NOBLE GOLD

Caractéristiques ]

Vin de Table France Degré 15%vol
Terroir type galets roulés AT g/L

Rendement 40 HL/Ha Glucose, Fructose g/L

Vinification

Apreés avoir laissé les raisins se concentrer, on les vendanges tot le
matin, on les égrappe et on les pressure en préservant la qualité de
fruit. Ce vin fermente a une température comprise entre 15°C et 18°C.

Dégustation

Sa robe est d'un jaune dorée. Ces aromes sont fins et complexes carac-
térisés par des aromes de figues seches et de fruits exotiques. En
bouche on ressent ce c6té exotique et figues séches avec une pointe
de fraicheur. Ce produti est caractérisé par son coté doux et frais.

Accords mets et vins

Il se boit a I'apéritif ou sur des desserts. Vous pouvez le servir avec

des galettes bretonnes, des fromages type roquefort, une tarte aux
pignons, aux pommes, OuU aux poires.

Vous avez la possibilité de le boire sur de la glace a la vanille et des
morceaux de péches, ou d'abricots.

Conditionnement

BT 50cl bordelaise transparente carton 12 BT couchées. résistance
30Kag.
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