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MERLOT 2009

                  Caract•ristiques
      Pays d'Oc                         Degr• 14%vol
      C•page, Merlot  AT 3.33g/L
      Terroir type galets roul•s  Glucose Fructose 0.25g/L
      Rendement 80 HL/Ha               Ph 3.98

      Vini!cation
      Vendang• " la machine, le raisin est ensuite •grapp• et vini!•   
      traditionnellement en cuve. Pour garder le fruit• du raisin, nous les  
      vini!ons en ma#trisant la temp•rature de fermentation autour de 25$C.

      D•gustation
      Ce vin est d'un rouge brillant et &atteur.
      Au nez, il d•veloppe des ar(mes tr)s fruit•s, de fruits rouges.   
      Ses senteurs sont remplies d'•l•gances et de subtilit•s. 
      En bouche l'attaque est ronde et pleine.     
      Sa structure est caract•ris•e par sa !nesse, sa rondeur.    
      Les tanins enrobent nos papilles avec d•licatesse et sensualit•, ce qui  
      lui conf)re une longueur douce et prononc•e.     
      C'est un vin de plaisirs et de convivialit•.

Accords mets et vins
Ce vin peut *tre ouvert un peu " l'avance pour que son nez s'exprime pleinement
Il se consomme sur des grillades, de la charcuterie et du fromage.
Il accompagne tous vos plats qui ont besoin d'*tre servis avec 
des vins rouges fruit•s. Il peut *tre servi l•g)rement frais pour compenser son 
c(t•  chaleureux.

Conditionnement
Bouteille bordelaise 75cl  et 50cl.
Carton de r•sistance 30kg de 6+75cl ou 12+50cl couch•es .


