COLOMBARD 2009

Caracteristiques

Pays d'Oc Degre 14.5 %vol
Cepage, COLOMBARD AT 5.25 g/l

Terroir type galets roules Glucose Fructose 0.31g/L
Rendement 60HL/Ha Ph 3.5

Vinilcation

Ce vieux cepage est d'origine de la region de Charente,

cOest un raisin qui est caracterise par son acidite marquee.

Pour avoir une recolte fra"che (en temperature), il est vendange de nuit
Le raisin est egrappe et pressure. La fermentation se deroule en cuve
avec une ma'trise des temperatures (entre 15#C et 18#C).

Degustation

Le Colombard est un cepage qui donne un vin blanc sec, !'n et rond.
Son bouquet est la representation des ar$mes de ce raisin.

Ses saveurs fruitees (pomme) et ses notes d'agrumes donnent un vin
qui est agreable & consommer

Accords mets et vins
Ce vin blanc servi & 12 # C accompagnera vos crustaces, poissons
ou un bon plat de p*te. Il peut +tre concomme & |©aperitif.

Conditionnement
BT 75cl bordelaise feuille morte, carton resistance 30kg 6 BT couchee:
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