CHARDONNAY FUT 2008

Caractéristiques

Vin de Pays d’Oc Blanc Degré %vol
Cépage, Chardonnay AT g/L

Terroir type galets roulés Sucres résiduels g/L
sablo - limoneux, bord Ph

de riviere

Rendement 70 HL/Ha

Vinification

Vendangé de nuit (pour la fraicheur), le raisin est
égrappé et pressuré. Apres fermentation le chardon-
nay est élevé en flt de chéne sur lies fines. Son éle-
vage en barriques dure 8 mois environ.

Dégustation

Ce vin est brillant, limpide, aux reflets verts
Son bouquet développe des arémes fins de beurre, de brioche, de tilleul et de clou de
girofle. En bouche son attaque est ronde et franche.
On retrouve son c6té boisé, grillé, brioché et les fruits a chair blanche s’exprime, mais
ne domine pas. Son cceur est gras, vif, ce qui reléve le coté florale et épicé du vin.
Il nous donne une sensation de plénitude de son entré jusqu’a ce qu'il soit ingurgité.
Sa finale reste ronde avec une belle fraicheur (type agrume) qui est tres présente et
témoigne de son potentiel de garde.

Accords mets et vins

Servir en apéritif avec des dés de gruyéres ou de comté, des
asperges présentées avec une sauce blanche, sur une
raclette, sur des crustacés cuisinés, du poisson en sauce,.

Conditionnement
BT 75cl bordelaise feuille morte carton résistance 30kg 6 BT
couchées.
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