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Conditionnement
Bouteille bordelaise 75cl .
Carton de r!sistance 30kg de 6 bouteilles couch!es.

CABERNET SAUVIGNON 2009

Caract!ristiques
Pays d'Oc Rouge
C!page Cabernet Sauvignon
Terroir type galets roul!s
Rendement 70HL/Ha

Degr! 14 %vol
Glucose fructose 3.22g/L
AT 3.09 g/L
pH 3.95

Vini"cation
Vendang! # la machine, le raisin est !grapp!, puis vini"! tradition-
nellement en cuve. Pour garder le fruit! du raisin nous vini"ons en 
ma$trisant la temp!rature de fermentation autour de 25&C # 27&C 
maximum.

D!gustation
Ce vin est d©un joli rouge. Son nez est intense, "n et complexe. Il est 
marqu! par des ar(mes de fruits rouges,  des notes !pic!es et des 
raisins # maturit!. En bouche l©attaque est franche marqu! par les 
fruits rouges, net et vive. On retrouve l©intensit! et la complexit! de 
son bouquet . Sa "nale est chaleureuse, et concentr!e )marqu! par 
son terroir de garrigues*. C'est un produit de bonne intensit!, qui 
exprime bien la particularit! du cabernet sauvignon cultiv! dans le 
sud.

Accords mets et vin
Il peut +tre consomm! entre amis, lors de repas improvis! avec de 
la viande rouge du fromage . A servir # une temp!rature d'environ 
16&C. Il peut +tre servit leg8rement plus frais lors de la  p8riode 
estivale.


